Speisekarte Restaurant Bootshaus

Unsere Klassiker

Fitness Salat mit frischen Friichten und gegrillter Hahnchenbrust

Scholle ,Finkenwerder Art“ mit Speck, Bratkartoffeln und Salat

Kalbsleber gebraten mit geschmorten Zwiebeln, Kartoffelpiirreé und Rotwein-Balsamicojus

.Bootsmann Teller”

Steaks vom Rind und Schwein mit Rstzwiebeln, Grillspeck und Krauterbutter, dazu Bratkartoffeln und Salat
Krauterrihrei mit Nordseekrabben auf Schwarzbrot, dazu ein kleiner Salat

Verschiedene gegrillte Fischfilets mit Blattspinat, Petersilienkartoffeln und Rieslingschaum

Salate & Vorspeisen

Kleiner gemischter Salat

Feldsalat mit gebratener Gefligelleber, Speck, Croutons und Portweinjus
Hausgebeizte Lachsforelle mit griiner Sauce und Kartoffelpuffer

Beef Tatar mit Senfsauce und gerdstetem Schwarzbrot

Bunter Gemusesalat mit Feta, Rindfleischstreifen und Krauterdressing

.Spanisches Allerlei”

Ofenkése, luftgetrocknete Salami, eingelegte Oliven, Serranoschinken und Baguette
Spanisches Allerlei inkl. einer Flasche spanischem Rotwein und einer Flasche Wasser

Suppen

Tomatensuppe mit Basilikumgriesnocke

Thailandische Currysuppe mit Kokos und Garnelen- Hahnchenbrustspiel3
Petersilienwurzelcreme mit gerésteten Speckwurfeln

Mediterrane Fischsuppe mit Paprika und frischen Kréautern

Pasta & Risotto

Fruchtiges Curryrisotto mit gebratenem Tilapiafilet
Krauterrisotto mit geraucherter Jakobsmuschel

Pikante Reisnudeln mit Wokgemise und knuspriger Entenbrust
~Spaghetti Carbonara” mit Speck und Petersilie

Meer und mehr

Pochiertes Dorschfilet auf Karotten- Selleriegemiise mit griinen Bandnudeln und Curcuma- Senfsauce
Wolfsbarschfilet mit geschmortem Wirsing, Stampfkartoffeln und Krustentiersauce

Karpfenfilet mit Rotweinzwiebeln, Schnittlauchkartoffeln und Meerrettichsauce

Hecht mit roter Beete, Fruhlingslauch, Wildreis und Barlauch- WeilRweinsauce

Fleisch

300g US- Rib Eye Steak mit Texasbohnen und Kartoffelecken

Lammricken unter der Zwiebel- Senfkruste mit mediterranem Gemiuse, Thymiankartoffeln und Balsamicojus
Schweinefilet mit Camembert gefillt, Spatzle, Gemuse der Saison und Preiselbeersauce

Knoblauch- Hahnchen mit kanarischen Kartoffeln, Spinat- Tomatengemuise und Aioli

Schnitzel nach Tagesempfehlung

Fir unsere kleinen Géaste

"Hein Bl6d" Pommes-frites, rot-weif3

"Mowenteller* Hahnchen-Nuggets mit Pommes-frites

"Piratenteller" Finf Fischstdbchen mit Pommes-frites

"Kapiténsteller" Paniertes Schnitzel mit Erbsen und Mohren, dazu Kroketten
“Pumuck!” Penne mit Tomatensauce

Dessert

Blaubeerpfannkuchen mit Vanilleeis und Schlagsahne
Zweierlei Parfait mit frischen Beeren

Schwarzwélder Topfenspeise

Dessertvariation nach Art des Hauses
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Speisekarte Restaurant Bootshaus





Unsere Klassiker


Fitness Salat mit frischen Früchten und gegrillter Hähnchenbrust						€ 10,50


Scholle „Finkenwerder Art“ mit Speck, Bratkartoffeln und Salat 							€ 15,90


Kalbsleber gebraten mit geschmorten Zwiebeln, Kartoffelpürreé und Rotwein-Balsamicojus			€ 12,90


 „Bootsmann Teller”


Steaks vom Rind und Schwein mit Röstzwiebeln, Grillspeck und Kräuterbutter, dazu Bratkartoffeln und Salat	€ 14,90


Kräuterrührei mit Nordseekrabben auf Schwarzbrot, dazu ein kleiner Salat					€   9,50


Verschiedene gegrillte Fischfilets mit Blattspinat, Petersilienkartoffeln und Rieslingschaum			€ 16,80





Salate & Vorspeisen


Kleiner gemischter Salat											€   3,50


Feldsalat mit gebratener Geflügelleber, Speck, Croutons und Portweinjus					€ 10,90


Hausgebeizte Lachsforelle mit grüner Sauce und Kartoffelpuffer							€ 11,50


Beef Tatar mit Senfsauce und geröstetem Schwarzbrot								€ 10,90


Bunter Gemüsesalat mit Feta, Rindfleischstreifen und Kräuterdressing						€   9,50


„Spanisches Allerlei” 


Ofenkäse, luftgetrocknete Salami, eingelegte Oliven, Serranoschinken und Baguette				€   8,90


Spanisches Allerlei inkl. einer Flasche spanischem Rotwein und einer Flasche Wasser			€ 19,90





Suppen


Tomatensuppe mit Basilikumgriesnocke										€   5,50


Thailändische Currysuppe mit Kokos und Garnelen- Hähnchenbrustspieß					€   6,50


Petersilienwurzelcreme mit gerösteten Speckwürfeln								€   5,90


Mediterrane Fischsuppe mit Paprika und frischen Kräutern							€   6,90





Pasta & Risotto


Fruchtiges Curryrisotto mit gebratenem Tilapiafilet								€ 11,50


Kräuterrisotto mit geräucherter Jakobsmuschel									€ 13,90


Pikante Reisnudeln mit Wokgemüse und knuspriger Entenbrust							€ 11,90


 „Spaghetti Carbonara” mit Speck und Petersilie									€   7,50





Meer und mehr


Pochiertes Dorschfilet auf Karotten- Selleriegemüse mit grünen Bandnudeln und Curcuma- Senfsauce		€ 12,90


Wolfsbarschfilet mit geschmortem Wirsing, Stampfkartoffeln und Krustentiersauce				€ 15,90


Karpfenfilet mit Rotweinzwiebeln, Schnittlauchkartoffeln und Meerrettichsauce					€ 11,90


Hecht mit roter Beete, Frühlingslauch, Wildreis und Bärlauch- Weißweinsauce					€ 14,90





Fleisch


300g US- Rib Eye Steak mit Texasbohnen und Kartoffelecken							€ 21,50


Lammrücken unter der Zwiebel- Senfkruste mit mediterranem Gemüse, Thymiankartoffeln und Balsamicojus	€ 16,50


Schweinefilet mit Camembert gefüllt, Spätzle, Gemüse der Saison und Preiselbeersauce			€ 14,90


Knoblauch- Hähnchen mit kanarischen Kartoffeln, Spinat- Tomatengemüse und Aioli				€ 12,50


Schnitzel nach Tagesempfehlung										€ 10,50





Für unsere kleinen Gäste


"Hein Blöd" Pommes-frites, rot-weiß										€  3,50


"Möwenteller" Hähnchen-Nuggets mit Pommes-frites								€  5,00


"Piratenteller" Fünf Fischstäbchen mit Pommes-frites								€  5,50


"Kapitänsteller" Paniertes Schnitzel mit Erbsen und Möhren, dazu Kroketten					€  7,00


“Pumuckl” Penne mit Tomatensauce										€  4,50





Dessert


Blaubeerpfannkuchen mit Vanilleeis und Schlagsahne								€   5,20


Zweierlei Parfait mit frischen Beeren										€   6,00


Schwarzwälder Topfenspeise											€   5,50


Dessertvariation nach Art des Hauses										€   7,00
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